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Menu pour 2 per'sonnes - 150€
‘ |
MISE EN BOUCHE

Verrine de Tourteau, Guacamole et Pamplemousse
Crab, Guacamole and Grapefruit in a Shot Glass

Verrine de Pomme de Terre Onctueuse,
Créme Epaisse, Caviar
Potato Mousse and Heavy Cream,
Caviar in a Shot Glass

Tataki de Boeuf, Condiments d’Asie
A Beef Tataki, Asian Condiments

o
/ _Ly-L LES PLATS

Le Saumon
=_— En Gravlax, Pétales de Betterave Cuite,
- Vinaigrette a I'Hibiscus
Gravlax Salmon, Cooked Beetroot Petals,
Hibiscus Vinaigrette

Le Foie Gras
En Terrine, Litchi, Gelée de Grenade
Foie Gras Terrine, Lychee, Pomegranate Jelly

Le Tortellini
Mousseline de Homard et Saumon,
Fondue de Poireaux au Vermouth, Bisque Crémeuse
Salmon and Lobster Tortellini,
Dry Vermouth Melted Leeks, Creamy Bisque

®
FROMAGE

Le Brie Truffé
Truffled Brie

o
LE DESSERT

Le Dessert Des Amoureux
Lover’s dessert

Mignardises

Menu accompagné d’'une Foccacia aux herbes a partager
et d’une bouteille de vin
St Amour - A la Folie - Domaine Chardigny - 75c¢cl

Pour des raisons d’organisation, derniére commande le mercredi 12 Février a 19h00
Retrait le vendredi 14 Février de 11h00 a 18h00
Afin de garantir la réservation, nous demandons le paiement des menus soit 150€



