
L’AMANDIER 
La Cuisine Niçoise

LES ENTREES 

Brandade de Morue en fraîcheur de Piquillos ...........................15  Tarte aux tomates, mozzarella et balico .......................................................................11 
Salade Niçoise du comté de Nice ............................................................................12  Fritto Misto sauce des pêcheurs ....................................................................................................15 
Pizza aux artichauts, tomates confi tes et roquette ...........12  Velouté glacé de tomate, œuf parfait, lard Paysan ..............................12 
Les crudités en anchoïade .......................................................................................................14  Les farcis niçois ..................................................................................................................................................................13 

 
Risotto, raviolis, pâtes

Gnocchis maison coulis de tomates et pistou ..............................16  Macaronis farcis aux aubergines, gratinés aux jus ...............................18 
Risotto safrané .................................................................................................................................................17  Raviolis aux verts et cèpes, crème de parmesan ........................................19 

LES PLATS
 La mer La terre 
Loup braisé au fenouil confi t............................................................................................24  Osso bucco aux zestes d’oranges ..................................................................................................23 
Merlan aux févettes ...............................................................................................................................20  Carré de cochon rôti à la sauge.......................................................................................................22 
Aile de raie aux câpres ...................................................................................................................23  Agneau de lait en panoufl e .......................................................................................................................28 
L’encornet farci, la seiche à la plancha ......................................................25  Suprême de volaille sauté aux fi gues ..................................................................................19 
Maquereaux aux petits pois  ..............................................................................................19  Carpaccio de bœuf et aromates ......................................................................................................22 

Les accompagnements 2,50 
Ratatouille froide ou chaude Artichauts en barigoule  Blettes en sauce tomate Pomme purée

Frites maison Bayaldi de légumes Mesclun Niçois Haricot verts

LES SPÉCIALITÉS NIÇOISE : 19 
 Lundi : .........................................................................................................................................................Daube à la Niçoise et pâte fraiche 
 Mardi :  ........................................................................................................................................................................................................................................................................Aïoli 
 Mercredi :  .......................................................................................La poche de veau farcie et coussinets de blettes
 Jeudi :  ....................................................Lapin de Garenne en gibelotte, polenta crémeuse aux olives
 Vendredi :  ..............................................................Ragoût de Morue en sauce tomate et pomme de terre
 Samedi :  .......................................................................................................................................................................Soupe de poissons de roches 
 Dimanche :  ..........................................................Gigot d’agneau confi t à l’ail, mijoté de haricots blanc

Fromage affi né de la région   7 

GLACES ET SORBETS  6 
Vanille, chocolat, praline  citron, basilic, tomate romarin, orange fl eur d’oranger

LES DESSERTS  7 
 Chouquettes au pralin Gratin de fruits en sabayon  
 Clafoutis aux cerises Moelleux au chocolat noir 
 Baba au Rhum Tarte au citron  
 Nougat glacé à la nougatine d’amande 

Denis fetisson  vous présente :
Le chef de cuisine : DIDIER CHOUTEAU / Le directeur du restaurant : THOMAS DECOURT 

Service et taxe inclus
Demande de réservation de taxi 30 mn en avance 

Restaurant l’Amandier de Mougins, Place des Patriotes / La Cuisine Niçoise
Tel 04 93 90 00 91 / FAX 04 92 92 89 95











L’AMANDIER 

Tarte aux tomates, mozzarella et balico .......................................................................

 ....................................................................................................

Velouté glacé de tomate, œuf parfait, lard Paysan ..............................12 
 ..................................................................................................................................................................13 

 ...............................18 

 .......................................................................11 
 ....................................................................................................15 

12 

Demande de réservation de taxi 30 mn en avance 
Restaurant l’Amandier de Mougins, Place des Patriotes / La Cuisine Niçoise

 Chouquettes au pralin Gratin de fruits en sabayon  
 Clafoutis aux cerises Moelleux au chocolat noir 
 Baba au Rhum Tarte au citron  
 Nougat glacé à la nougatine d’amande 

Le chef de cuisine : DIDIER CHOUTEAU / Le directeur du restaurant : THOMAS DECOURT 




